armor cuiszine

la svirine Waditioanelle av remice de la eollectivité

SEMAINE 37 - DU 08 AU 12 SEPTEMBRE 2025

LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI
A
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Taboulé ™ Pasteque Carottes rdpées Tarte au fromage
]
3 Sauté de veau marengo Nuggets de poulet Filet de hoki & l'oseille
CEuf dur 4 2 P
pal
£ =]
Gratin d'épinards = Riz Trio de légumes & Tortis
@&
Fromage blanc sucré Brie Tomme blanche Carré de I'Est
—
i
Gaufre Fruit de saison Fruit de saison Fruit de saison
S/V: Boulettes de sarrasin S/V: Poisson pané
e
L pigt Fait Maison Produit Issue de I'Agriculture Biologigue INFORMATIONS:
0!-'.'-;‘? Label Rouge MSC Péche Durable Sauce marengo : Tomates, champignons, oignons, céleri, bouillon de beeuf
Trio de légumes : Carottes, chou-fleur, brocolis
Y= Vionde Bovine Frangaise "=“~- Haute Valeur Environnementale Taboulé : Semoule, tomates, concombre, raisins secs, poivrons, huile d'olive,
) menthe
Th =
04" Produits Locaux {@; Appellation d'Origine Protégée . 4 —
Bin=: b . 9ans viande . Sans porc
\b Plat Végétarien - L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

-* Plat contenant du porc



