armor cuiszine

la culrine traditionnelle au rervice de la collectivité
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SEMAINE 27 - DU 29 JUIN AU 03 JUILLET 2026

lundi 29 juin 2024 mardi 30 juin 2026 mercredi 1 juillet 2024 jeudi 2 juillet 2024 vendredi 3 juillet 2024
Tarte au fromage Pasteque S/ Concombre bulgare == Melon ==
£
Arancini tomate mozzarella Filet de colin sauce au citron Paella (pc) — Jambon *

Ratatouille a la pomme de terre

Yaourt aromatisé

Fruit

=

Beignets de chou fleur Salade surprise

©

Yaourt au sucre de canne

Fromage fouetté Saint Nectaire

Fruit Compote de pommes =+ Brownie

S/P : Jambon de dinde

5/V : Salade piémontaise sans

; 5/V : Paélla de la mer (PC)
viande

5/V : 5alade de pétes au thon (PC)

._é Plat Fait Maison

& Label Rouge
=

Viande Bovine Frangaise &

—
8ty " Produits Locaux
—

o Plat Végétarien

Produit Issue de IAgriculture Biclogique

MSC Péche Durable

:@, Appeliation d'Origine Protégée

| INFORMATIONS :

. Salade surprise ! Pdtes, tomates, mais

Haute Valeur Environnementale I
S/P: Sans Porc  5/V: Sans Viande PC: Plat Complet

. -L'ensemble des vinaigrettes, mayonnaises et sauces d'accompagnement sont faites maison

- Plat contenant du porc



