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Tomate vinaigrette Oeuf dur mayonnaise == Carottes rdpées — =
Poisson pané Bouchées végétales a la tomate Boulettes merguez pour couscous
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Fusilli Purée de carottes Semoule —
Kiri Tomme des Pyrénées Tartare nature
Liégeois vanille @ Compote pommes/fraises Tarte aux pommes

S/V i Couscous de poisson (PC)
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